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TERROIR, SAVOIR-FAIRE ET GOUT : LES RICHESSES DE FRANCE

POUR ETRE RECONNU AOP,
UN PRODUIT LAITIER DOIT :

» Provenir d'une zone délimitée, de la
production du lait a I'affinage des fromages

» Respecter des conditions de production
précises, héritage d'un savoir-faire transmis
de génération en génération et transcrites
dans un cahier des charges

y Posséder une notoriété diment établie.

UN TERROIR DEFINI
ET HISTORIQUE :
le Pays de Bray pour le Neufchatel,
le Pays d’Auge pour le Livarot, et les
| zones bocageéres de laNormandie
LA VACHE pour le Pont-I'Evéque
DE RACE NORMANDE, ‘ etle Camembert de Normandie
reconnue pour son lait aux
propriétés organoleptiques
supérieures, est adaptée au
territoire et a la transformation
fromagere

DES SAVEURS
AUTHENTIQUES
etincomparables,
de quoi se régaler !

DES SAVOIR-FAIRE
ANCESTRAUX
et traditionnels, transmis
depuis des générations

Bien que le camembert soit le fromage

a pate molle le plus consommeé en France,
seul le Camembert de Normandie bénéficie
de I'’AOP. Produit exclusivement a base de lait
cru, il est moulé alalouche en 5 passages,
espacés de 40 minutes, selon un savoir-faire
ancestral.

D’origine monastique, le Pont-'Evéque acquiert
saforme carrée et son nom au XVII¢ siecle. La
pate revét unebelle couleur jaune et développe
un golt de créme, de noisette, de prés et
d'étable, grace aux conditions exceptionnelles
de production du lait et de transformation en
fromage.

Une alimentation
des animaux locale et basée
sur LUTILISATION
DE LHERBE

Une production
a+de70%
en LAIT CRU

UN MOTEUR POUR L'ECONOMIE LOCALE,
UN PLAISIR POUR LES PAPILLES

A lorigine, les cing laiches en feuille de
roseau qui cernent le Livarot devaient
'empécher de s'affaisser. Aujourd’hui,
c'est un signe de reconnaissance immeédiat.
Son parfum vient du lavage de sa cro(te,
qui se colore en rouge-orangé au cours de
sa lente maturation : au moins un mois.

Le Neufchatel est le plus ancien des
fromages normands, datant davant
1035 ! Pate souple et onctueuse, ni trop
seche, ni collante, il se savoure crémeux
apres 10 jours d'affinage, lorsque la
totalité de sa fine peau est recouverte
d'un léger duvet blanc, ras et dense.
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DES FROMAGES
TARTARE DE CAMEMBERT
DE NORMANDIE
/ POIRE & BASILIC

CANNELLONI DE CHOUX VERT
/ LIVAROT AOP ET SARRASIN

SURPRISE AU PONT-L'EVEQUE

BROCHETTE PONT-L'EVEQUE



