LE LIVAROT AOP

UN FROMAGE EN VOIE DE DISPARITION

Restaurateurs passionnés, créateurs de saveurs, artisans du bien manger,
défenseurs de notre patrimoine gastronomique...

Sl vous tenez cette lettre entre vos mains, c’est que nous faisons face a une
situation trés préoccupante et il est donc de notre devoir de mettre les deux pieds
dans le plat... ou plutét dans le plateau, celui que nous aimons et défendons corps
et ames en France. Celui du fromage.

Un monument de la gastronomie normande est en train de s’éteindre sous nos
yeux et nos papilles impuissantes. Oui, aprés avoir prospéré pendant plus de trois
siécles, le Livarot AOP n’est plus vraiment dans son assiette...

Mais pourquoi donc en faire tout un fromage 2

Car depuis 10 ans, les ventes de Livarot AOP sont en chute libre, Iimaginez une
baisse estimée a plus de 250 tonnes ! Or, derriére ce fromage, c’est toute une
filiere de producteurs laitiers, de transformateurs, de fermes mais c’est aussi
notre patrimoine qui est en danger : nos belles vaches normandes, nos haies
bocagéres, nos verts paturages, notre savoir-faire... et ce produit, si délicieux.

Votre mission : contribuenr, avec nous, a remettre ce fabuleux fromage sur le
devant de la scéne, en lui faisant lhonneur d’intégrer votre canrte 'espace de
quelques semaines (et pourquoi pas davantage !). Nous croyons en votre créativité
culinaire pour élaborer la créme de la créme des recettes, a partir de ce produit,
& la fois puissant et délicat avec ses notes florales de paille et de foin.... Vous

aurez le plaisir de découvrir prochainement un coffret contenant un Livarot AOP,
accompagné d’un livret d’accords mets & vins réalisé par Dominique Hutin.

En qualité d’organisme de défense des fromages AOP de Normandie, nous devons
agir. Au-dela des actions de sensibilisation que nous menons auprés du grand
public, au-dela des salons et événements culinaires, nous devions nous mobiliser
pour insuffler un nouvel élan au Livarot AOP.

Voila pourquoi nous le faisons renaitre sous une nouvelle identité : celle d’'un
produit majestueux, prestigieux et d’excellence qui mérite d’étre secouru.

Peut-étre allez-vous penser que nous sommes complétement toqués, mais c’est
bien votre aide que nous sollicitons aujourd’hul pour sauver notre Colonel et
enrayer son déclin. Il est temps de nous unir pour mettre la main a la pate !

Pour porter ce mouvement collectif, nous avons sélectionné 52 chefs émérites aux
quatre coins de la Normandie. 52 chefs pour 52 semaines, soit une année entiére
au cours de laquelle les Frangais pourront redécouvrir le Livarot AOP sous ses
plus belles saveurs.

Votre mission : remettre, a nos cétés, ce fabuleux fromage sur le devant de
la scéne, en lul failsant 'honneur d’intégrer votre carte 'espace de quelques
semaines.

Nous croyons en votre créativité culinaire pour élaborer la créme de la créme des
recettes.

Vous aurez le plaisir de découvrir prochainement un coffret contenant un Livarot
AOP, accompagné d'un livret d’accords mets & vins réalisé par Dominique Hutin.

Nous comptons sur vous pour passer aux fourneaux et rendre un bel hommage
au Livarot.

Gastronomiquement votre.




